Roulez jeunesse avec cette liste de’crus au t?mp,erﬁsrnseonr;[tj%?e! Sl
Gracieux et désaltérants, souvent leger§ en q cgo ; on fole
aux apéros et aux repas legers. Les fruu?s frais domi e t,
les blancs exhalent les agrumes, les fruits du verger, la péche e
'abricot ; les rouges se caracterisent par des notes de fraise, de

framboise, de cassis, de cerise. Suivant les cépages, onhretrouve. des
nuances de violette, de muguet, d’acacia, de menth_e fraiche. P_lemes
d'énergie, les bouches se distinguent par leur vibration aromatique.

ALSAGE

93/100 @

DOMAINE VINCENT FLEITH

Pinot noir Letzenberg 2019 &
Notes de cannelle et de fraises
ecrasées, bouche finement acidulée,
integre et savoureuse. Un vin soigne,
infusé mais sans manquer de fond.
Floral, salivant digeste. J.-E. S. 20 €

92/100

quante, charnye et gourmande : com-
plet, Savoureuy, tres abouti, il donne
beaucoup de plaisir. J.-E.§ 9,50 €

et fraicheur de fruit, allonge délicate et
saline : un vin nuancé, au raffinement

Tres belle interprétation du terroir de
Combiaty dans un millesime singulier.
On profite d’une expression mire

et franche (fruits bleus, pivoine). La
bouche est dense, veloutée, aux tanins

precis. Bonne Jon
boire.P.\V. P 14 €

gueur. Déja prét 3

démarque par I Qualite de son fryit

mais surtout par son equilibre entre

maturite et fraicheur. On profite deja de
son iImmeédiateté, tout en devinant son

grand potentiel de garde. P\ P 8¢

90/100 @
CLOS SAUVAGE

Saint-Amour Cocagne 2021

Le nouveau domaine créé par Sophie
et David Devynck a su instaurer un
style a part dans le paysage de Saint-
Amour. Ce 2021 est tout en délica-
tesse, souligné par des tanins gouqre§
et une minéralité salivante. Déja preta
boire. P.V.P.20 €

90/100 @
DOMAINE DE BALUCE

Beaujolais Clos Baluce 202? e
Issu d’un terroir schisteux, il offTe Uf e
maturité haute au regard du mIHES,lm ,
mais aussi une expression rare der uane,
région. Il en résulte des notes déP




COLLECTION DECOUVERTE
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DE FRANCE

LESCLESPOUR
PPRENDRE A DEGUSTER

TOUT SAVOR SUR LA DEGUSTATION DU VIN, LE FONCTIONNEMENT DE NOS SENS,
IES AROMES, LES ACCORDS METS ET VINS, LES DIFFERENTES METHODES
D'APPRENTISSAGE, POUR SE PERFECTIONNER DANS LA CONNAISSANCE DES VINS




